 EE_
HiN O
L X 4

-!I!-
e

1

A
HiN
-!I!-

- [ [ mm
“=m Recept - Salsiccia med gron pasta
HIilN
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HIilN
_!_!_ Ingredienser 4 pers
—— 6 st/buntar Pasta tagliatelle verdi
..|.. 6 st/540g Salsiccia traditional
. Sas
— 500 gram  Broccolibuketter
| || |
-;-;— 3dl Koéttbuljong
" HH | 3dl Gradde
Bl B 2 st Vitloksklyftor
-!I!- 1 tsk Salt
—;-;— 1 tsk Vitpeppar

i1 B 1 tsk Muskotnot, riven eller malen
HIlN 1 tsk Potatismjol

!:! 1 kruka Farsk persilja

1 kruka Farsk basilika

Gor sé har:

"

1. Koka pastan enligt anvisningarna pa forpackningen.

2. Koka upp kottbuljongen och lagg i broccolin. Lat sjuda under lock

5-10 minuter.

3. Stek eller grilla korvarna och lagg upp pa tallrikar.

. Tillsatt gridden och mixa med en stavmixer direkt i grytan till en

mim
m.
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N

jamn sas.

5. Finhacka basilikan och persiljan. Spara nagra basilika-toppar till

garnering.

6. Tillsatt salt, vitpeppar och muskotnot till sasen.
7. ROr ut potatismjolet i lite vatten. Ror ner i sdsen under omrorning.

8. Ta sasen fran virmen och ror ner basilika och persilja. Blanda med

den kokta pastan.

9. Ligg upp pastan pa tallrikarna med korven. Garnera med farsk
basilika.




