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1. Skolj linserna och fris vitloksklyftor och linser 1itt i oljan i

en kastrull.

2. Hall i vatten, fond, passerade tomater, vin och lagerblad.

3. Lat det sjuda i cirka 10—15 minuter tills linserna ar mjuka.

Det ska fortfarande vara sas kvar, tillsatt eventuellt mer

vatska om det behovs.

4. Tillsatt salt, peppar, balsamico och honung. Smaka av med

salt och cayennepeppar.

5. Stek korvarna pa medelvirme i ca 3-5 minuter, sa de far
farg runt om. Servera med sallad.




